VALGYKLOS VEDEJAS

(Vilkaviskio skyrius, S. Néries 2.40, Vilkaviskis)

REIKALINGOS KOMPETENCIJOS. Valgyklos vedéju gali dirbti asmuo:

1. Turintis ne zemesn] kaip aukstesnjjj iSsilavinimg ar specialyjj vidurinj iSsilavinima, jgyta iki 1995
mety, susijusj su maisto gamyba;

2. Susipazings su Lietuvos Respublikos jstatymais bei kitais norminiais teisés aktais, reguliuojanciais
maisto ruosimo bei prieziiiros dokumenty administravima ir gebéti juos taikyti praktikoje.

FUNKCIJOS. Valgyklos vedéjo atliekamos funkcijos:

1. Atsako uz Skyriaus valgyklos darbo organizavima, paskirstymg, maisto kokybe, jrengimy teisinga
eksploatacija, valgyklos darbuotojy darbo drausme;

2. Atsako uz materialines vertybes, priklausancias Skyriaus valgyklai;

3. Nustato kiekvienos dienos valgiarast], veda tvarkingg patiekaly kalkuliacijg;

4. Pasikeitus produkty vertei, perskaic¢iuoja patiekaly kainas;

5. Ripinasi savalaikiu maisto produkty uzsakymu ir jy tiekimu, esant ekstremaliai padéciai ruoSia maisto
davinius;

6. Seka svorio, temperatiiros matavimo prietaisy galiojimo terminus. Jiems pasibaigus, informuoja
direktoriaus pavaduotoja infrastruktiirai, kad prietaisus perduoty specialiajai tarnybai terminams
pratesti;

7. Pasiraso vaztaraS¢iuose, nuraSymo aktuose, kasos operacijy Zurnale;

8. Vykdo kasininko darbg ir tvarko visus dokumentus, susijusius su kasos aparatu ir grynaisiais pinigais;
9. Nustatyta tvarka rengia pinigy srauty bei kitas ataskaitas, surinktus grynuosius pinigus uz parduota
produkcija pristato Marijampolés PRC buhalterijai;

10. Palaiko glaudzius ry$ius su jvairiomis tarnybomis, kurios atlieka jrengimy remonto darbus;

11. Kontroliuoja, kad vieng karta per 12 ménesiy, valgyklos darbuotojams biity pravesti saugumo
technikos ir saugaus darbo instruktazai;

12. Riipinasi kokybisky maisto produkty apriipinimu;

13. Kontroliuoja, kad pavaldiis darbuotojai laiku, Marijampolés PRC nustatyta tvarka, pasitikrinty
sveikata;

14. Teikia jam pavaldziy darbuotojy pareigybiy apraSymy, veiklos vertinimy, rekomendacijy
dokumenty projektus;

15. Rupinasi valgyklos inventoriumi, jo prieZiiira, remontu, interjero atnaujinimu;

16. UZtikrina prieSgaisrin] saugumg, ripinasi pirminémis gaisro gesinimo priemonémis valgyklos
patalpose;

17. Atlieka vandens, maisto produkty bei kitus biitinus pagal reikalavimus tyrimus;

18. Vykdo maisto ir veterinarijos tarnybos reikalavimus valgykly darbui bei maisto kokybei uztikrinti;
19. Inicijuoja valgyklos lankytojy i$ iSorés kiekybinj ir kokybinj aptarnavima.

Papildoma informacija:
1) Darbo uzmokestis 0,9240 pareiginés algos koeficientas.

Jei Jums reikalinga papildoma informacija, turite klausimy, maloniai praSome susisiekti su mumis:
Tel. +370 646 25 907; el. pastas rugile.sveikataite@mtec.It
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